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Vegetar isch  

L iebe  Kunden,  wi r  empfehlen  Ihnen be i  a l len  Ger ichten  d ie  das

Sternensymbol  (     )  entha l ten ,  e ine  Vorspeise  zu  beste l len ,  da

die  Zubere i tung  etwas  länger  dauert .

Mehrwerts teuer  im Pre is  enthal ten .  

Sprechen S ie  b i t te  mit  dem Kel lner  ab  im fa l le  S ie  i rgendeine

Al lerg ie  haben so l l ten .  — 

EU reg lament  ( 1169/2011 )  Nat ionales  König l iches  Dekret

126/2015 .  

_

 Damit  S ie  das  Beste  genießen können,  s ind  a l le  unsere  Speisen

und Getränke  Spi tzenprodukte ,  dank  unserer  großen Auswahl  an

exk lus iven  L ie feranten

*



APERITIF 

4

7

7

17/ Jug  | 4,20/Glass

Homemade vermouth  

Eigenes  Rezept ,  herges  te l l t  mi t  Mart in i -Produkten,

d ie  wi r  in  unserem Fass  mazer ieren .

Negroni  

Der  K lass iker  der  Aper i t i f  s  mi t  Gin ,  Campar i  und

Wermut  zu  g le ichen Tei len ,  beg le i tet  von  e iner  kös

t l ichen hausgemachten Schokolade

Aperol  Spr i tz

Aperol ,  Sekt  und soda

The Bianco                     

Mart in i  B ianco  im Shaker  mit  Minze  und

hausgemachtem Ananaspüree

Sangr ía  

(K lass isch ,  Weiß  und Cava)

6



Un s e r
W e i n k e l l e r



C A V A S  ,  C H A M P A G N E R  A N D
S C H W E I N E E R  

GLAS        FLASCHE

Entdecke mehr.

Fragen Sie unser Team nach unserer  Getränkekarte

R O S É  W E I N E  GLAS        FLASCHE

3.20            16

100

3.20            16

Libal is  (Moscate l )

Xénius  Brut-Cava

Champagne Moët  & Chandom Imper ia l  

La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

Pizarras  De Otero  D .O Bierzo  (Mencía)  

Cloe  Rosado  D .O S ierras  de  Málaga  

18

3              16

22



W I S S E  W E I N E GLAS        FLASCHE

17

3.6                18

20

22

25

3                16La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

La Camioneta  D .O Rueda (Verdejo)

Hombre  Pez .  D .O.  Rueda (V  erdejo)

PULPO  D .O Rías  Baixas  (A lbar iño)  

Mart in  Códax  D .O Rías  Baixas  (A lbar iñ  o)

Polvorete  D.O Bierzo  (Godel lo )

Jav ier  Sanz  D.O Rueda (Sauv ignon Blanc)

Cloe Blanco D.O Sierras de Málaga

(Chardonnay)

Anxo Mart in  D.O Ribe i ro  (Tre ixadura ,

Albar iño ,  Godel lo )

3                16

3.6                19

22



ROTWE INE GLAS       FLASCHE

4.5             24

18

21

24

29

41

3.2             17La Maldita D.O Rioja (Garnacha)

Azpilicueta Crianza D.O Rioja 

(Tempranillo, graciano y mazuelo) 

Hacienda la Vizcondesa D.O Sierras de Málaga

(Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot)

Condado de Oriza D.O Ribera del Duero (Roble)

Resalso D.O Ribera del Duero (Tempranillo)

Cair Cuveé D.O Ribera del Duero. (85% Tempranilo,

15% Merlot)

Pago de los Capellanes D.O Ribera del Duero. (Roble)

Malabrigo D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 

Malleolus D.O Ribera del Duero.  (Tempranillo)

3.4             17

45



XAVIER NAVARRO

Dieses Menü ist aus einem Prozess der Neuerfindung, Anpassung
und Verschmelzung verschiedener kulinarischer Kulturen innerhalb
derselben kreativen Umgebung entstanden und legt immer Wert auf

den visuellen Faktor, Sie zu überraschen.

Am gleichen Standort wie immer wollen wir weiterhin die Art von
Menü anbieten, die jeder mit exotischen Aromen erwartet.

Die Erstellung dieses Menüs wäre ohne die großartige Arbeit und das
Engagement unseres gesamten Teams nicht möglich gewesen.

Besonderer Dank geht an Angy, Operations 
Chef und Lahcen, Gastronomic Chef.



Sauerteigbrotscheibe 1.9€/person
(+Ali oli 1.00€)

Die besten Oliven der Welt  5
Frittiert und würzig

Mit den Fingern essen  11
Koreanische Chicken Wings

Jazba Nachos 
Halbe 9 / Ganz 14.5

Frittierte Mais-Tortilla-Chips, BBQ-Sauce, Parmesansauce, Cheddar- und
Mozzarella-Käse, Guacamole, Jalapenos und Pico de Gallo.

Süßkartoffelsticks 6
Süßkartoffel-Pommes mit Joghurtsauce

 
Jerky-Kroketten  10.5

Mürbe Krokette mit Rinder-Rückfleisch von Leon.

Eine andere Version der Bravas 6.9
Hausgemachte pochierte und gebratene Kartoffeln mit exotisch scharfer Sauce

und Wakame

Foie & pasión 16
Entenblock mit Passionsfrucht

Rindfleisch Tataki  18
Rindertataki, Rohkost, Wakame und Sesamsauce.

Gazpacho 6

S c h n e l l e s  e t w a s



Zambur iñas  bruta l  14

Entstanden aus  e iner  Er fahrung  in  Madr id  (4uni t )

Pikante  Muscheln   1 5

Gemüse,  K imchy  & Sahne

Thunf ischtatar  21

Thunf isch ,  Avocado und japanische  V ina igret te

Ganzer  gegr i l l ter  Oktopus   31

Kartof fe l ,  Papr ika  und nat ives  Ol ivenöl

 Und aus dem meer



Art ischocken in  B lüte   12

Gegr i l l t ,  karamel l i s ier t  und Foie .

4  Dotter   1 5

Potatoes ,  Baby-Tintenf isch  und Garnelen

Auberg inen 10 .9

Geröstetes  Auberg inen-Toast  mit  Lachsblüten ,

Fr ischkäse  und Ratatoui l le  aus  roten  Früchten

Vom feld zur tabelle



Tomate  und Avocado  14  

Tomate  und Avocado mit  Frühl ingszwiebeln

Jazba-Sa lat  16

 Obstsa lat  der  Sa ison mit  Z iegenkäse  und Thai -V ina igret te

Herbst -Burrata   16

Kürbis ,  Burrata ,  gezuckerte  Samen,  Pesto  und grüne  Blät ter

Cäsar   16

Salat ,  F ladenbrot ,  Hähnchen-Cr isp i ,  Cesar -Sauce ,  geröstete

Ki rschen und Parmesan.

Fala fe l  Bowl  12 . 5

Salat ,  Grütze ,  Hummus,  Fetakäse ,  L imetten-Maischips  

und Sr i racha .

Winter -Hummus   12 .9

Kichererbsen,  Rote  Bete ,  p i tabrot

B l ä t t e r ,  f r i s c h e  k r ä u t e r  u n d
e i n  p a a r  a n d e r e  k l e i n i g k e i t e n



Bro t - e ck en

Jazba-Burger   16

Rindf le isch ,  pochier te  Zwiebel ,  Käse ,  Sa lat ,  Speck ,  E i ,

Tomate  und BBQ-Sauce

Taco las  mañani tas  11

knuspr ige  Garnelen ,  Gemüse,  Mais ,  japanische

Frühl ingszwiebeln ,  Chinakohl  und Kor iander

 Re i s

Schwarzer  Re is  und Oktopus  
Mín  2  person /  18 . 5  person
Oktopus  und Garnelen  mit  L imonen-Aio l i

Meeresf rüchte-Reis  mit  F isch  und
Meeresf rüchten .  Mín  2  person /  18 . 5  person

Ochsenschwanz  f ideuá  
Mín  2  person /  18  person

*

*

*

Woks  und  n ud e l n  

Yakisoba mit  knuspr igem Hühner f le isch   17

Gebratene  Reisnudeln ,  knuspr iges  Hähnchen und

Gemüse (Glutenfre ie  Opt ion)

Unter  Rühren gebratene  Garnelen   16

Unter  Rühren gebraten ,  nach  tha i ländischer  Art  mit

gebrochenen Erdnüssen



Geröstet und gebraten

Gegr i l l ter  Lachs   22

 im Thai -Wok gegr i l l t

Blauf lossen-Thunf isch-Rückenstück    3 5

Ter iyak i -Thunf isch ,  Mango und e in  paar  andere

Leckerbissen

Kabel jau  21

Spinat  und getoastete  Mousse l ine

Fischspießchen 19 .45

 Geschni t tener  Seeteufe l ,  norwegischer  Lachs  und

Garnelen .

Tintenf isch  21

 Gebraten ,  Kor iander ,  P ico  de  Gal lo ,  Patata l -Medai l lon .

Fr i t ier ter  F isch  aus  Malaga   14

Verschiedene Arten  von F isch

(ca lamar i to ,  Ka lmar ,  T intenf isch ,  Rosada und Garnelen)



Hähnchenspieß  18

Iber isches Geheimnis  21 . 5

Cowboy-Lammsteak 31

STEINOPTIONEN

Lendensteak  Ka lbf le isch  28

Lendenbraten  31

*
*

Unser BBQ

Iber ischer  Lendenbraten  23

Iber ische  p luma  24

T-Bone-Steak  5 5

*

Unser Fleisch

Fre i tag  b is  Sonntag  13 :00 b is  21 :00 Uhr



Des s e r t s

Weißer  Brownie  mit  P is taz ieneis  9

Er innern  S ie  s ich  an  unser  legendäres  Dessert

Dunkler  Schokoladen-Brownie  9

Vani l le -  und Bai leys-E iscreme

Piña  Colada  Ramen,  Kokosnusse is .  9

Piña  Colada  mit  Sternanis -Note

Schokoladen-Coulant  9

Gefül l t  mi t  Pra l ine  und Vani l lee is

Torr i ja  best ia l i sch  9

Torr i ja ,  Z i t ronencreme

Käsekuchen 8 . 5

Mit  Heidelbeerkompott

Kaf fee  9

Tiramisu-Creme

Ananaskönig  16

Mit  e igenem Frucht f le isch  gefü l l te  Ananas  und gerösteter  

kata lanischer  Pudding

Happy Bi r thday-Torte  35  (mindestens  4  Personen)




