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APERITIF

Homemade vermouth 4
Eigenes Rezept, herges tellt mit Martini-Produkten,

die wir in unserem Fass mazerieren.

Negroni 7
Der Klassiker der Aperitif s mit Gin, Campari und
Wermut zu gleichen Teilen, begleitet von einer kés
tlichen hausgemachten Schokolade

Aperol Spritz 7
Aperol, Sekt und soda

The Bianco 6
Martini Bianco im Shaker mit Minze und
hausgemachtem Ananaspiiree

Sangria 17/ Jug | 4,20/Glass
(Klassisch, Weifl und Cava)




Uncer
Weinkellor




CAVAS , CHAMPAGNER AND

SCHWEINEER
GLAS  FLASCHE
Libalis (Moscatel) 3.20 16
Xénius Brut-Cava 3.20 16
Champagne Moét & Chandom Imperial 100

Entdecke mehr.

Fragen Sie unser Team nach unserer Getrdnkekarte

ROSE WEINE GLAS  FLASCHE
La Maldita D.O Rioja (Garnacha) 3 16
Pizarras De Otero D.O Bierzo (Mencia) 18

Cloe Rosado D.O Sierras de Malaga 22



WISSE WEINE GLAS FLASCHE

La Maldita D.O Rioja (Garnacha) 3 16
La Camioneta D.O Rueda (Verdejo) 3 16
Hombre Pez. D.O. Rueda (Verdejo) 17
PULPO D.O Rias Baixas (Albarino) 3.6 18
Martin Codax D.O Rias Baixas (Albarifio) 20
Polvorete D.O Bierzo (Godello) 3.0 19
Javier Sanz D.O Rueda (Sauvignon Blanc) 22
Cloe Blanco D.O Sierras de Malaga 22
(Chardonnay)

Anxo Martin D.O Ribeiro (Treixadura, 25

Albarifio, Godello)



ROTWEINE GLAS  FLASCHE

La Maldita D.O Rioja (Garnacha) 3.2 17

Azpilicueta Crianza D.O Rioja 18

(Tempranillo, graciano y mazuelo)

Hacienda la Vizcondesa D.O Sierras de Mdlaga 4.5 24

(Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot)

Condado de Oriza D.O Ribera del Duero (Roble) 3.4 17
Resalso D.O Ribera del Duero (Tempranillo) 21
Cair Cuveé D.O Ribera del Duero. (85% Tempranilo, 24

15% Merlot)

Pago de los Capellanes D.O Ribera del Duero. (Roble) 29

Malabrigo D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 41

Malleolus D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 45



Dieses Menli ist aus einem Prozess der Neuerfindung, Anpassung
und Verschmelzung verschiedener kulinarischer Kulturen innerhalb
derselben kreativen Umgebung entstanden und legt immer Wert auf

den visuellen Faktor, Sie zu iberraschen.

Am gleichen Standort wie immer wollen wir weiterhin die Art von
Menii anbieten, die jeder mit exotischen Aromen erwartet.

Die Erstellung dieses Meniis ware ohne die grofiartige Arbeit und das
Engagement unseres gesamten Teams nicht moglich gewesen.

Besonderer Dank geht an Angy, Operations
Chef und Lahcen, Gastronomic Chef.
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Sauerteigbrotscheibe 1.9€¢/person
(+Ali oli 1.00¢€)

¢ Die besten Oliven der Welt 5
Frittiert und wirzig

Mit den Fingern essen 11
Koreanische Chicken Wings

Jazba Nachos
Halbe 9 / Ganz 14.5
Frittierte Mais-Tortilla-Chips, BBQ-Sauce, Parmesansauce, Cheddar- und
Mozzarella-Kase, Guacamole, Jalapenos und Pico de Gallo.

Jerky-Kroketten 10.5
Mirbe Krokette mit Rinder-Riickfleisch von Leon.

¢ Eine andere Version der Bravas 6.9
Hausgemachte pochierte und gebratene Kartoffeln mit exotisch scharfer Sauce
und Wakame

Foie & pasion 16
Entenblock mit Passionsfrucht

Rindfleisch Tataki 18
Rindertataki, Rohkost, Wakame und Sesamsauce.



Ulud auis dem uneer

Zamburifias brutal 14

Entstanden aus einer Erfahrung in Madrid (4unit)

Pikante Muscheln 15

Gemiise, Kimchy & Sahne

Thunfischtatar 21

Thunfisch, Avocado und japanische Vinaigrette

Ganzer gegrillter Oktopus 31

Kartoffel, Paprika und natives Olivendl




Artischocken in Blite 12

Gegrillt, karamellisiert und Foie.

4 Dotter 15

Potatoes, Baby-Tintenfisch und Garnelen

Auberginen 10.9

Gerdstetes Auberginen-Toast mit Lachsbliten,

Frischkdase und Ratatouille aus roten Friichten




Qlatler. Cricole brauler wnd

cin paar andere kleinigheilen

d Tomate und Avocado 14

Tomate und Avocado mit Frihlingszwiebeln

d Jazba-Salat 16

Obstsalat der Saison mit Ziegenkdse und Thai-Vinaigrette

dHerbst-Burrata 16

Kiirbis, Burrata, gezuckerte Samen, Pesto und griine Blatter

Casar 16
Salat, Fladenbrot, Hiahnchen-Crispi, Cesar-Sauce, gerdstete

Kirschen und Parmesan.
@ Falafel Bowl 12.5
Salat, Griitze, Hummus, Fetakdase, Limetten-Maischips

und Sriracha.

g Winter-Hummus 12.9

Kichererbsen, Rote Bete, pitabrot




Brol-echen

Jazba-Burger 16
Rindfleisch, pochierte Zwiebel, Kase, Salat, Speck, Ei,
Tomate und BBQ-Sauce

Taco las mafanitas 11
knusprige Garnelen, Gemise, Mais, japanische

Friahlingszwiebeln, Chinakohl und Koriander

Qe

% Schwarzer Reis und Oktopus
Min 2 person / 18.5 person
Oktopus und Garnelen mit Limonen-Aioli

* Meeresfriichte-Reis mit Fisch und
Meeresfriichten. Min 2 person / 18.5 person

*Ochsenschwanz fideua
Min 2 person / 18 person

Wobs und nudeln

Yakisoba mit knusprigem Hiithnerfleisch 17
Gebratene Reisnudeln, knuspriges Hihnchen und

Gemise (Glutenfreie Option)

Unter Rithren gebratene Garnelen 16
Unter Rithren gebraten, nach thailandischer Art mit

gebrochenen Erdniissen




Q,w@stet wind qebmtm

Gegrillter Lachs 22

im Thai-Wok gegrillt

Blauflossen-Thunfisch-Riickenstiick 35
Teriyaki-Thunfisch, Mango und ein paar andere

Leckerbissen

Kabeljau 21

Spinat und getoastete Mousseline

FischspieBchen 19.45
Geschnittener Seeteufel, norwegischer Lachs und

Garnelen.

Tintenfisch 21

Gebraten, Koriander, Pico de Gallo, Patatal-Medaillon.

Fritierter Fisch aus Malaga 14
Verschiedene Arten von Fisch

(calamarito, Kalmar, Tintenfisch, Rosada und Garnelen)



% Hahnchenspiefl 18

+ Iberisches Geheimnis 21.5

Cowboy-Lammsteak 31

STEINOPTIONEN
Lendensteak Kalbfleisch 28

Lendenbraten 31

Uncer BG0

Freitag bis Sonntag 13:00 bis 21:00 Uhr

X Iberischer Lendenbraten 23

Iberische pluma 24

T-Bone-Steak 55




@mwfs

Weifler Brownie mit Pistazieneis 9

Erinnern Sie sich an unser legenddres Dessert

Dunkler Schokoladen-Brownie 9

Vanille- und Baileys-Eiscreme

Pina Colada Ramen, Kokosnusseis. 9

Piia Colada mit Sternanis-Note

Schokoladen-Coulant 9

Gefullt mit Praline und Vanilleeis

Torrija bestialisch 9

Torrija, Zitronencréeme

Kasekuchen 8.5

Mit Heidelbeerkompott

Kaffee 9

Tiramisu-Creme

Ananaskonig 16
Mit eigenem Fruchtfleisch gefiilite Ananas und gerdsteter

katalanischer Pudding

Happy Birthday-Torte 35 (mindestens 4 Personen)







