
N A V I D A D  2 0 2 6  ·  G R U P O S  Y  E M P R E S A S

Menús de
Navidad

Christmas group menus

Celebra la comida y la fiesta frente al mar



C E L E B R A  C O N  N O S O T R O S

Ven a comer,
quédate a celebrar
Come for lunch, stay for the party.

En La Palapa Beach la Navidad no acaba en el postre. Disfruta de un menú pensado
para compartir frente al mar y, después de la comida, preparamos tu fiesta: música,
copas y buen ambiente sin cambiar de sitio. Tú pones la gente; nosotros, todo lo demás.

Frente al mar Bebidas incluidas De la mesa a la fiesta

S O L O  G R U P O S  D E  M Í N I M O  3 0  P E R S O N A S

DJ incluido y descuento en copas

L A  P A L A P A  B E A C H  ·  N A V I D A D  2 0 2 6 0 2

Tu celebración con los pies en la
arena y vistas al Mediterráneo.

Vino de la casa, cerveza, agua y
refrescos hasta el postre.

Después de comer, la celebración
continúa aquí.

Oferta exclusiva para grupos a partir de 30 comensales. Consulta condiciones · Only for groups of
30+ guests



N U E S T R O S  M E N Ú S

Cuatro menús,
una gran celebración
Four menus, one great celebration.

Platos para compartir, un principal a elegir y postre. Todos los menús incluyen bebidas
desde el inicio de la comida hasta el postre.

M E N Ú

Marea Noel

50 €

M E N Ú

Alisio

55 €

M E N Ú

Raíz

60 €

M E N Ú

Fulgor

65 €

Bebidas incluidas Un menú por grupo Sin preocupaciones

L A  P A L A P A  B E A C H  ·  N A V I D A D  2 0 2 6 0 3

por persona · per person por persona · per person

por persona · per person por persona · per person

Vino de la casa, cerveza de barril,
agua y refrescos hasta el postre.

Todos los comensales eligen el
mismo menú.

Adaptamos intolerancias, alergias
y dietas especiales.



M E N Ú  D E  N A V I D A D

Marea Noel 50 €
P O R  P E R S O N A  ·  P E R  P E R S O N

P A R A  C O M P A R T I R  ·  T O  S H A R E

Croquetas de Jamón Ibérico

Taco de pulpo

César Crispy

P R I N C I P A L  ·  M A I N  C O U R S E

Salmón Thai

P O S T R E  ·  D E S S E R T

Lemon Pie

B E B I D A S  I N C L U I D A S

L A  P A L A P A  B E A C H  ·  N A V I D A D  2 0 2 6 0 4

Melosas por dentro, crujientes por fuera y llenas de sabor.

Pulpo frito, guacamole, pico de gallo y mayo de chiles ahumados.

Romana, pollo crujiente, tomate seco, huevo, nueces, parmesano y nuestra salsa César.

Salsa de leche de coco, curry rojo, setas y verduras.

Vino de la casa, cerveza de barril, agua mineral y refrescos desde el inicio de la comida hasta
el postre.

Precios sujetos a variación según mercado.



M E N Ú  D E  N A V I D A D

Alisio 55 €
P O R  P E R S O N A  ·  P E R  P E R S O N

P A R A  C O M P A R T I R  ·  T O  S H A R E

Gilda de Atún Rojo

Yema & Gambas

Tomate que se Viste de Fiesta

P R I N C I P A L  A  E L E G I R  ·  M A I N  C O U R S E

Pluma de cebo

Risotto de Mar & Monte

P O S T R E  ·  D E S S E R T

Lemon Pie

B E B I D A S  I N C L U I D A S

L A  P A L A P A  B E A C H  ·  N A V I D A D  2 0 2 6 0 5

Huevos camperos, patata y gambas al pil-pil.

Tomate de selección, ventresca, aguacate y vinagreta de miel y mostaza.

Pluma asada, patata parisina y salsa gaucha.

Arroz meloso de setas y langostinos, pan de gamba y espirulina.

Vino de la casa, cerveza de barril, agua mineral y refrescos desde el inicio de la comida hasta
el postre.

Precios sujetos a variación según mercado.



M E N Ú  D E  N A V I D A D

Raíz 60 €
P O R  P E R S O N A  ·  P E R  P E R S O N

P A R A  C O M P A R T I R  ·  T O  S H A R E

Torreznos Mex

Batata Asada

La Rusa que se fue al Mar

P R I N C I P A L  A  E L E G I R  ·  M A I N  C O U R S E

Costillar de Ternera

Lomo de Bacalao

P O S T R E  ·  D E S S E R T

Lemon Pie

B E B I D A S  I N C L U I D A S

L A  P A L A P A  B E A C H  ·  N A V I D A D  2 0 2 6 0 6

Torreznos crujientes, aguacate, pico de gallo y nuestro toque picante.

Batata asada, cabayaki, holandesa y anacardos rotos.

Ensaladilla rusa, tartar de gamba y aliño japo.

Costillar asado y braseado a fuego lento.

Bacalao asado con muselina de alioli.

Vino de la casa, cerveza de barril, agua mineral y refrescos desde el inicio de la comida hasta
el postre.

Precios sujetos a variación según mercado.



M E N Ú  D E  N A V I D A D

Fulgor 65 €
P O R  P E R S O N A  ·  P E R  P E R S O N

P A R A  C O M P A R T I R  ·  T O  S H A R E

Sopa Picante de Langostinos

Batata Asada

Fideuá de Rabo de Toro

P R I N C I P A L  A  E L E G I R  ·  M A I N  C O U R S E

Cordero 70º

Dorada al Horno

P O S T R E  ·  D E S S E R T

Lemon Pie

B E B I D A S  I N C L U I D A S

L A  P A L A P A  B E A C H  ·  N A V I D A D  2 0 2 6 0 7

Leche de coco, verduras, setas, langostinos, citronela y curry rojo.

Cabayaki, holandesa y anacardos rotos.

Rabo de toro braseado y alioli de su jugo.

Cordero cocinado a baja temperatura, braseado y asado, acompañado de bouquetière de verduras.

Dorada asada con nuestras patatas no tan pobres.

Vino de la casa, cerveza de barril, agua mineral y refrescos desde el inicio de la comida hasta
el postre.

Precios sujetos a variación según mercado.



O F E R T A  E X C L U S I V A  ·  M Í N I M O  3 0  P E R S O N A S

De la mesa
a la fiesta

From the table to the party.

Si tu grupo es de 30 personas o más, después de la comida seguimos la
celebración con música y copas frente al mar.

Válido solo para grupos de mínimo 30 personas

M Ú S I C A  ·  M Í N I M O  3 0  P E R S O N A S

DJ incluido

B A R R A  ·  M Í N I M O  3 0  P E R S O N A S

Descuento en copas

L A  P A L A P A  B E A C H  ·  N A V I D A D  2 0 2 6 0 8

Para grupos a partir de 30 comensales Para grupos a partir de 30 comensales

Grupos de menos de 30 personas: sin DJ ni descuento en copas. Consulta condiciones con nuestro equipo.
Only for groups of 30 or more guests. Ask our team for conditions.



R E S E R V A  T U  C E L E B R A C I Ó N

Condiciones
de reserva
Booking conditions

P A G O

Se requiere una señal no reembolsable del 20
% del total. Para grupos de hasta 40 personas,
el resto se abona el día anterior al evento; para
más de 40, una semana antes.

M E N Ú

Todos los comensales deben elegir el mismo
menú. Adaptamos intolerancias, alergias y
necesidades dietéticas especiales.

M Í N I M O  D E  C O M E N S A L E S

10 personas para menús sentados.

C A M B I O S  E N  E L  N Ú M E R O  D E
I N V I T A D O S

Se puede modificar hasta 72 horas antes. Se
pueden añadir invitados, según disponibilidad,
hasta 24 horas antes.

B E B I D A S  I N C L U I D A S

Las bebidas incluidas en el precio son las
consumidas desde el inicio de la comida hasta
que se sirve el postre.

S E R V I C I O S  A D I C I O N A L E S

Para bebidas especiales o menús
personalizados, consulta con nuestro equipo
con antelación.

C U É N T A N O S  Q U É  T I E N E S  E N  M E N T E

Para preparar tu propuesta personalizada, indícanos: fecha del evento, número
aproximado de invitados, menú preferido y hora aproximada.

L A  P A L A P A  B E A C H  ·  N A V I D A D  2 0 2 6 0 9



¿ O R G A N I Z A M O S  T U  E V E N T O ?

Reserva tu
celebración

Shall we plan your event?

L L A M A D A S  ·  C A L L S   951 50 51 00

W H A T S A P P   698 96 49 34

E M A I L   info@latribujazba.com

www.latribujazba.com


