


MENU BREEZE

PICA PICA

(A compartir)

GAZPACHO DE FRESAS
Fresas y frutos rojos escarchados

HUEVOS ROTOS AL PIL PIL
Huevos, gambas y patatas paja

EL PRINCIPAL

1. POKE DE ATUN ROJO
Ensalada exoética de atun, arroz, frutas exoticas y vinagreta asiatica

2. MACHETE DE TERNERA
Costillar de ternera a dos cocciones, jugo de asado

PARA LOS MAS GOLOSOS

CREMA CATALANA Y TORTA DE ANis

NUESTRA BARRA

VINO SELECCION
REFRESCOS
TINTOS DE VERANO
CERVEZA

*Las bebidas solo estan incluidas desde el inicio del
servicio de comida hasta el postre.

PRICE PER PERSON FROM 50¢€

*Los precios de estos menus estan sujetos segun precios de mercado.




MENU TIDE

PICA PICA

(A compartir)

ZAMBURINAS BRUTALES
Flambeadas con mayo kimchi

TOMATE, AGUACATE Y VENTRESCA
Tomate temporero, aguacate de la Axarquia, ventresca y su vinagreta

EL PRINCIPAL

1. STEAK TARTAR
Ternera lurra, alino de tartar

2. LOMO DE LUBINA
Lubina al horno con patatas no tan pobres y romescu tostado

PARA LOS MAS GOLOSOS

COULANT DE CHOCOLATE CON NUCLEO DE PRALINE

NUESTRA BARRA

VINO SELECCION
REFRESCOS
TINTOS DE VERANO
CERVEZA

*Las bebidas solo estan incluidas desde el inicio del
servicio de comida hasta el postre.

PRECIO POR COMENSAL 63€

*Los precios de estos menus estan sujetos segun precios de mercado.




MENU EMBER

PICA PICA

(A compartir)

JAMON DE BELLOTA Y QUESO
Plato de jamon y queso con piquitos y reganas

ANCHOAS DE CANTABRICO
Anchoa en mantequilla ahumada

EL PRINCIPAL

1. LANGOSTINOS THAI (NEMS)
Hojas verdes, mayo de hierbabuena, sweet chili, crema de aguacate y
langostinos en tempura

2. SECRETO IBERICO DE BELLOTA
Secreto 65° a la parrilla

PARA LOS MAS GOLOSOS

LEMON PIE
Sablé de limén y merengue

NUESTRA BARRA

VINO SELECCION
REFRESCOS
TINTOS DE VERANO
CERVEZA

*L.as bebidas solo estan incluidas desde el inicio del
servicio de comida hasta el postre.

PRECIO POR COMENSAL 65¢€

*Los precios de estos menus estan sujetos segun precios de mercado.




}OLO SE PUEDE RI
IZAR UNA ZONA PRIV



MENU CURRENT

GAZPACHO DE FRESA
Gazpacho fresco de fresas, ligero y equilibrado

RUSA DE PULPO
Ensaladilla cremosa de pulpo, delicada y marina

CEBICHE DE CORVINA
Corvina marinada en citricos, fresca y vibrante

TARTAR DE ATUN Y GUACAMOLE
Atun fresco con guacamole cremoso y equilibrado

CROQUETAS DE CECINA
Croquetas melosas de cecina, crujientes y cremosas

BUNUELO DE GAMBA
Bunuelo ligero y dorado, de textura aérea

ZAMBURINAS FLAMBEADAS
Zamburinas flambeadas, intensas y aromaticas

NUESTRAS BRAVAS
Patatas crujientes con nuestra salsa brava

ALITAS SINGAPUR
Alitas especiadas de inspiracion asiatica

HAMBURGUESA GOURMET
Mini hamburguesa gourmet, jugosa y sabrosa

NUESTRA BARRA
VINO SELECCION
REFRESCOS
TINTOS DE VERANO
CERVEZA

*Las bebidas solo estan incluidas desde el inicio del
servicio de comida hasta el postre.

PRECIO POR COMENSAL 75€

*Los precios de estos menus estan sujetos segun precios de mercado.




Jamoén de bellota 100% Pinchitos de pollo, cerdo,

1000€ chorizo, morcilla y mazorcas
Desde 10€ /pax

AR
B

CHACINERIA

=/ AN e
Chacinas variadas y Quesos de Arroz del senoret

D.O., panes, frutas, frutos Fidetia de rabo de toro
secos, aceitunas y encurtidos. Desde 10€ /pax
Desde 800€

*Consultar minimo de comensales en cada caso.




Uramakis Sushi rolls, poké de Abridor de ostras en vivo
atun o pollo karaage Guillardeu n-2
Desde 15€ /pax Desde 15€ /pax

Caviar Osetra con blinis Seleccion dulce para los mas
Desde 30€ /pax golosos.

Desde 10€ /pax

*Consultar minimo de comensales en cada caso.




KEUMO, innovador snack de Chupitos dulces o atrevidos
cocina molecular con nitrogeno para dar chispa a tu evento.
liquido Segun seleccion

Desde 1.000€

*Consultar minimo de comensales en cada caso.

iPERSONALIZAMOS TU EVENTO!

Estacion de Tacos, Pescaito frito, Burgers & Hot Dogs,
Churros con chocolate, pancakes...

iConsultanos!




OPCIONES
VEGETARIANAS Y VEGANAS

BATATAS FRITAS CRISPY
Crujientes y doradas, un bocado ligero y sabroso

ZANAHORIA EN TEMPURA, SWEET CHILI
Zanahoria tierna y ligera, con un toque dulce y picante

EDAMAME CON CHIMICHURRI Y SOJA
Vainas de soja frescas con alino aromatico. Sabor intenso

FALAFEL, TABULE Y HUMMUS
Clasicos del Mediterraneo en version elegante y cremosa

GUACAMOLE Y TOTOPOS
Aguacate maduro con totopos crujientes, fresco y untuoso

TACOS DE STEAK DE COLIFLOR
Coliflor especiada y jugosa, presentada en tacos gourmet

TARTAR DE REMOLACHA Y AGUACATE
Tartar vegetal de remolacha y aguacate, delicado y equilibrado

HUMMUS DE GARBANZOS
Crema suave de garbanzos, untuosa y con sabor natural

BERENJENAS ASADAS, ROMESCU Y STRACCIATELLA DE ENCURTIDOS
Berenjenas tiernas con salsa romescu y stracciatella

GAZPACHOS Y CREMAS FRIAS VEGETALES
Variedad de cremas y gazpachos frescos, ligeros y refrescantes

ARROZ DE SETAS Y VERDURAS
Arroz meloso con setas y verduras, sabor profundo y reconfortante




CONDICIONES DE RESERVAS

PAGO

20% del total como reserva (no reembolsable).

El resto, para eventos hasta 40 pax, el dia antes del evento;
para eventos mas de 40 pax, una semana antes del evento.

MENU

Todos los comensales deben escoger el mismo menu.

Se haran adaptaciones para intolerancias, alergias y requerimientos
especiales.

MINIMO
10 personas para los menus en mesa y 30 personas para el menu cocktail.

CAMBIOS EN EL NUMERO DE COMENSALES:
Hasta 72 horas antes se pueden modificar los comensales.
Para anadir comensales, sujeto a disponibilidad, hasta 24 horas antes.

BEBIDAS INCLUIDAS
Las bebidas incluidas en el precio del menu son las disfrutadas desde el
comienzo de la comida hasta el servicio del ultimo plato.

SERVICIOS ADICIONALES
Copas especiales o0 menus personalizados, consultar con nuestro equipo.







