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Vegetar iano 

E l  chef  te  recomienda:  

Todos  los  p latos  que  l leven  este  s ímbolo  (    )  se  aconseja  pedi r  un

entrante  por  su  t iempo de  e laborac ión .  

I .V .A .  inc lu ido  en  e l  prec io .  

Consul ta  a  nuestro  equipo s i  t ienes  a lgún t ipo  de  a lerg ia ,

reg lamento  UE ( 1169/2011 )  Rea l  Decreto  Nac ional  126/2015 .  

_

Para  que  d is f rutes  de  lo  mejor ,  todos  nuestros  p latos  y  bebidas

son productos  de  pr imera  ca l idad,  grac ias  a  nuestra  gran

se lecc ión  de  exc lus ivos  proveedores .

*



Vermouth de barrica                                                     4

Receta propia,  elaborada con productos Martini  

que maceramos en nuestra barrica

Negroni                                                                          7

El clásico de los aperit ivos con ginebra,  

campari  y  vermouth a partes iguales acompañado 

de un del icioso chocolate casero 

Aperol  Spritz                                                                 7

Aperol ,  v ino espumoso y un toque de soda.  

The Bianco                                                                   6               

Martini  bianco enfriado en coctelera 

con menta y puré de piña casero

Sangría                           17  Jarra /  4,20 Vaso

(Clásica,  blanca y cava)

APERITIVOS



Nu e s t r a
v i n o t e c a



V I N O S  E S P U M O S O S ,  
C A V A S  Y  C H A M P A G N E S  

COPA        BOTELLA

3.20            16

100

Descubre más.  

Pregunta a nuestro equipo por nuestra carta de bebidas

R O S A D O S

La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

Pizarras  De Otero  D .O Bierzo  (Mencía)  

Cloe  Rosado  D .O S ierras  de  Málaga  

COPA        BOTELLA

18

3              16

3.20            16

Libal is  (Moscate l )

Xénius  Brut-Cava

Champagne Moët  & Chandom Imper ia l  

22



BLANCOS COPA        BOTELLA

17

3.6                18

20

22

25

3                16La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

La Camioneta  D .O Rueda (Verdejo)

Hombre  Pez .  D .O.  Rueda (V  erdejo)

PULPO  D .O Rías  Baixas  (A lbar iño)  

Mart in  Códax  D .O Rías  Baixas  (A lbar iñ  o)

Polvorete  D.O Bierzo  (Godel lo )

Jav ier  Sanz  D.O Rueda (Sauv ignon Blanc)

Cloe Blanco D.O Sierras de Málaga

(Chardonnay)

Anxo Mart in  D.O Ribe i ro  (Tre ixadura ,

Albar iño ,  Godel lo )

3                16

3.6                19

22



T INTOS
COPA        BOTELLA

4.5             24

18

21

24

29

41

3.2             17La Maldita D.O Rioja (Garnacha)

Azpilicueta Crianza D.O Rioja 

(Tempranillo, graciano y mazuelo) 

Hacienda la Vizcondesa D.O Sierras de Málaga

(Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot)

Condado de Oriza D.O Ribera del Duero (Roble)

Resalso D.O Ribera del Duero (Tempranillo)

Cair Cuveé D.O Ribera del Duero. (85% Tempranilo,

15% Merlot)

Pago de los Capellanes D.O Ribera del Duero. (Roble)

Malabrigo D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 

Malleolus D.O Ribera del Duero.  (Tempranillo)

3.4             17

45



XAVIER NAVARRO

Esta carta nace a partir de un proceso de reinvención, adaptación y
fusión de distintas culturas culinarias dentro de un mismo ámbito

creativo y siempre tomando como hilo conductor el factor visual de
sorprenderos. 

Con la misma ubicación de nuestro restaurante playero, queremos
seguir dando el tipo de carta que todo el mundo espera encontrar de

sabores exóticos.

La creación de esta carta no hubiera sido posible sin el gran trabajo
y dedicación de todo nuestro equipo.

Gracias en especial a
 Angy, chef de operaciones y Lahcen, chef Gastronómico.



Rebanada de hogaza masa madre 1.9€/persona
(+Ali oli 1.00€)

Las mejores aceitunas del mundo 5
Fritas y picantitas

Con los dedos 11
Alitas de pollo coreanas

Nachos Jazba 
Media 9 / Entera 14.5

Totopos fritos de maíz, salsa BBQ, chile con carne, salsa parmesano, queso
cheddar y mozzarella, guacamole, jalapeños y pico de gallo

Croquetas de cecina 10.5
Melosa croqueta con cecina de León

Otra versión de las bravas 6.9 
Patatas caseras pochadas y fritas con exótica salsa picante y wakame

Foie & pasión 16
 bloc de pato con fruta de la pasión

Tataki de ternera 18
 Tataki de ternera, crudités, wakame y salsa sésamo

Y  u n  r a p i d i t o



Zambur iñas  bruta l  14

Nacida  de  una  exper ienc ia  en  Madr id  (4uni t )

Mej i l lones  rabiosos  15

Verduras ,  K imchy  y  nata

Tartar  de  atún 21

atún,  aguacate  y  v inagreta  japonesa

Pulpo entero  a l  g r i l l  3 1

patata ,  p imentón y  aove

Del mar para empezar



Alcachofas  en  f lor  12

Parr i l la ,  Caramel izada  y  fo ie

4  yemas  15

Patatas  no  tan  pobres ,  punt i l la  y  gambones

Berenjenas  10 .9

Tosta  de  berenjenas  asadas  con péta los  de

sa lmón,  c rema de  queso  y  p is to  de  f rutos  ro jos

Del campo a la mesa



Tomate  y  aguacate  14  

Tomate  y  aguacate  y  cebol leta

Ensalada  Jazba  16

En mi l  ho jas  de  f rutas  exót icas ,  queso  de  cabra  tostado,

he lado de  mango y  v inagreta  tha i .

Burrata  de  otoño 16

Calabaza ,  burrata ,  semi l las  garrapiñadas ,  pesto  y  

hojas  verdes

Ensalada  César  16

Lechuga  romana,  pa lomitas  de  pol lo ,  parmesano ,

c rutones  de  pan,  cherry  y  sa lsa  César .

Fala fe l  Bowl  12 . 5

Lechuga,  sémola ,  humus,  queso  feta ,  totopos  de  

maíz ,  l ima y  s r i racha .

Hummus de  inv ierno   12 .9

Garbanzos ,  remolacha ,  pan de  p i ta

H o j a s ,  h i e r b a s  f r e s c a s  y
a l g u n a s  c o s i t a s  m á s  



Va  d e  p an

Hamburguesa  Jazba  16

ternera ,  Cebol la  pochada,  queso,  lechuga ,  bacón,

huevo,  tomate  y  sa lsa  BBQ

Taco las  mañani tas  11

gambón cru j iente ,  vegeta les  ca jún,  maíz ,  co l  ch ina  y

c i lantro

Arro c e s  

Arroz  negro  y  pulpo  
Mínimo 2  personas  /  18 . 5  persona
pulpo y  langost inos  con a l io l i  de  l ima

Arroz  mar inero  
Mínimo 2  personas  /  18 . 5  persona
Arroz  mar inero  en  pael la  y  todo pe ladi to

Fideuá de  rabo de  toro  
Mínimo 2  personas  /  18  persona

*

*

*

 Wok s ,  Pa s t a  y  Sa l t e a do s  

Yakisoba cr ispy  ch icken 17

Tal lar ines  de  arroz  sa l teados ,  vegeta les  pol lo  cr ispy

(Opción  s in  g luten)

De Langost inos  un  poco rabiosos  16

Sal teados ,  est i lo  tha i  con  cacahuetes  rotos



Pescado asados y fritos

Salmon gr i l lado 22

Asado y  braseado sobre  wok  tha i

Lomo de  atún b luef in   3 5

Atún ter iyak i ,  mango y  a lgunas  cos i tas  más

Bacalao  21

Espinacas  y  musel ina  tostada

Brocheta  de  pescados  19 .45

 De  Rape de  corte ,  sa lmón noruego y  gambones

Sepia  21

Sepia  f r i ta ,  c i lantro  p ico  de  ga l lo  y  medal lón  de  patata

conf i tada

Fr i tura  de  Malagueña 14

Var iedad de  pescado 

(punt i l la ,  ca lamares ,  j ib ia ,  rosada  y  gambas)



Brocheta  de  pechuga  de  pol lo  de  corra l  18

Secreto ibér ico 21 . 5

Cowboy steak de cordero 31

OPCIONES A LA PIEDRA

Lomo bajo  de  ternera  28

Solomi l lo  31

*
*

Nuestra Barbacoa

Sable  de  so lomi l lo  ibér ico  23

Pluma ibér ica  24

Chuletón 1  kg   5 5

*

Nuestras Carnes

Viernes  a  Domingo 13 :00h a  21 :00h



Pos t r e s

Brownie  b lanco con he lado de  p is tacho y  sopa  de  su  chocolate  9

Remember  de  nuestro  postre  mít ico

Brownie  de  chocolate  negro  9

helado de  va in i l la  y  ba i leys

Ramen de  p iña  co lada  y  he lado de  coco .  9

Piña  co lada ,  f rutas  y  he lado de  coco

Coulant  de  chocolate  9

Rel leno de  pra l iné  y  he lado de  va in i l la

Torr i ja  best ia l  9

Torr i ja  con he lado de  tor ta  de  a lgarrobo

Tarta  de  queso  8 . 5

Con Compota  de  arándanos

Cafetera  9

Crema de  t i ramisú

Piña  K ing  16

Piña  re l lena  de  su  carne  y  crema cata lana  tostada

Tarta  Fe l iz  cumpleaños  (4 -6  personas)  3 5




