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Végétar ien

Compte  tenu du temps de  préparat ion  des  p lats  portant  le

symbole  (    )  i l  es t  conse i l lé  de  commander  une  entrée .  

Pr ix  TVA inc luse .  

Veui l lez  in former  le  serveur  s i  vous  avez  des  a l lerg ies

—

réglament  EU (1169/2011 )  Royal  Decree  126/2015  Nat ional .  

_

Pour  que  vous  puiss iez  prof i ter  du  mei l leur ,  tous  nos  p lats  e t

boissons  sont  des  produi ts  de  première  qual i té  gràce  à  une

r igoureuse  sé lect ion  de  fournisseurs  exc lus i fs .

*



APÉRITIF

4

7

7

 17/ Cruche | 4,20/Verre

Homemade vermouth   

Recette  propre ,  é laborée  avec  des  produi t  s

Mart in i  que  nous  macérons  dans  notre  barr ique .

Negroni  

Le c las  s  ique  des  apér i t i f  s  au  g in ,  campar i  e t

vermouth  à  part  s  éga les  accompagné d 'un

dél ic ieux  chocolat  mai  son

Aperol  Spr i tz  

Aperol ,  v in  mousseux  et  soda

The Bianco                     

Mart in i  b ianco  f ra is  au  shaker  avec  menthe  et

purée  d 'ananas  maison

Sangr ía   

(C lass ique ,  b lanc  et  cava)

6



L a  V i n o t e q u e



C A V A S ,  C H A M P A G N E S  E T
V I N S  M O U S S E U X  

VERRE   BOUTEILLE

Sécouvrez-en plus 

Demandez à notre èquipe la  carte des cocktai ls

R O S É VERRE    BOUTEILLE

3.20            16

100

3.20            16

Libal is  (Moscate l )

Xénius  Brut-Cava

Champagne Moët  & Chandom Imper ia l  

La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

Pizarras  De Otero  D .O Bierzo  (Mencía)  

Cloe  Rosado  D .O S ierras  de  Málaga  

18

3              16

22



V I N S  B L A N C S  VERRE    BOUTEILLE

17

3.6                18

20

22

25

3                16La Mald i ta  D.O Rio ja  (Garnacha)

La Camioneta  D .O Rueda (Verdejo)

Hombre  Pez .  D .O.  Rueda (V ﻿erdejo)

PULPO  D .O Rías  Baixas  (A lbar iño)  

Mart in  Códax  D .O Rías  Baixas  (A lbar iñ ﻿o)

Polvorete  D.O Bierzo  (Godel lo )

Jav ier  Sanz  D.O Rueda (Sauv ignon Blanc)

Cloe Blanco D.O Sierras de Málaga

(Chardonnay)

Anxo Mart in  D.O Ribe i ro  (Tre ixadura ,

Albar iño ,  Godel lo )

3                16

3.6                19

22



V I N S  R O U G E S VERRE    BOUTEILLE

4.5             24

18

21

24

29

41

3.2             17La Maldita D.O Rioja (Garnacha)

Azpilicueta Crianza D.O Rioja 

(Tempranillo, graciano y mazuelo) 

Hacienda la Vizcondesa D.O Sierras de Málaga

(Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot)

Condado de Oriza D.O Ribera del Duero (Roble)

Resalso D.O Ribera del Duero (Tempranillo)

Cair Cuveé D.O Ribera del Duero. (85% Tempranilo,

15% Merlot)

Pago de los Capellanes D.O Ribera del Duero. (Roble)

Malabrigo D.O Ribera del Duero. (Tempranillo) 

Malleolus D.O Ribera del Duero.  (Tempranillo)

3.4             17

45



XAVIER NAVARRO

Ce menu est né d'un processus de réinvention, d'adaptation et de
fusion de différentes cultures culinaires au sein d'un même

environnement créatif et prenant toujours comme fil conducteur le
facteur visuel de vous surprendre.

Toujours au même endroit, nous voulons continuer à offrir le type de
menu que tout le monde s'attend à trouver avec des saveurs

exotiques.

La création de ce menu n'aurait pas été possible sans l'excellent
travail et le dévouement de toute notre équipe.

Remerciements particuliers à Angy, Chef des opérations et Lahcen,
Chef gastronomique.



Tranche de pain au levain 1.9€/personne
(+Ali oli 1.00€)

Les meilleures olives du monde  5
Frites et épicées

Finger food  11
Alitas de pollo coreanas

Jazba Nachos 
Moitié 9 / Entière 14.5

Croustilles de maïs frites, sauce BBQ, sauce parmesan, fromage cheddar et
mozzarella, guacamole, jalapenos et pico de gallo.

Croquettes au bœuf séché  10.5
Croquettes moelleuses avec du bœuf séché de Leon.

Une autre version des bravas. 6.9
Pommes de terre pochées et frites maison avec sauce épicée exotique et wakame

Foie & pasión 16
 Bloc de canard aux fruits de la passion.

Tataki de bœuf  18
 Tataki de bœuf, crudités, wakame et sauce au sésame. 

U n  r a p i d e



Zambur iñas  bruta l  14

Né d 'une  expér ience  à  Madr id  (4uni t )

Moules  épicées   1 5

Légumes,  K imchy  et  c rème

Tartare  de  thon  21

thon,  avocat  e t  v ina igret te  japonaise

Poulpe  ent ier  gr i l lé   3 1

pomme de  ter re ,  papr ika  et  hui le  d 'o l ive

Et de la mer pour commencer



Art ichauts  en  f leur   12

Gri l lé ,  caramél isé  et  fo ie .

4  jaunes  d 'œuf  1 5

Pomme de  terre ,  pet i ts  ca lmars  et  c revet tes

Auberg ines  10 .9

Toast  d 'auberg ines  rôt ies  aux  péta les  de

saumon,  f romage à  la  c rème et  ratatoui l le  aux

f ru i ts  rouges

Du champ pour commencer



Tomate  et  avocat   14  

Tomate ,  avocat  e t  o ignon de  pr intemps

Salade  Jazba  16

 Mi l le  feu i l les  de  f ru i ts  de  sa ison avec  f romage de

chèvre  et  v ina igret te  tha ï landaise

Burrata  d 'automne  16

Cit roui l le ,  burrata ,  g ra ines  sucrées ,  pesto  et  

feu i l les  ver tes

César  16

Lai tue  romaine ,  poulet  pané,  parmesan,  c roûtons  de

pain ,  cer ise  et  sauce  César

Bol  de  fa la fe l   12 . 5

Lai tue ,  gruau,  houmous,  f romage feta ,  c roust i l les  de

maïs  à  la  l ime et  s r i racha .

Houmous d 'h iver   12 .9

Pois  ch iches ,  bet terave ,  pa in  p i ta .

F e u i l l e s ,  h e r b e s  f r a î c h e s  e t
q u e l q u e s  a u t r e s  p e t i t e s  c h o s e s



Co in  d e s  p a i n s

Jazba  Burger   16

bœuf ,  o ignon poché,  f romage,  la i tue ,  bacon,  œuf ,

tomate  et  sauce  BBQ

Taco las  mañani tas  11

crevet tes  croust i l lantes ,  légumes,  maïs ,  c iboule

japonaise ,  chou ch inois  e t  cor iandre

Riz

Riz  noi r  e t  poulpe  
Mín  2  person /  18 . 5  person
poulpe  et  c revet tes  avec  a ïo l i  au  c i t ron  ver t

Riz  aux  f ru i ts  de  mer  avec  poissons  et  f ru i ts  de
mer .  Mín  2  person /  18 . 5  person
Riz  aux  f ru i ts  de  mer  en  pael la  

Queue de  boeuf  f ideuá  
Mín  2  person /  18  person

*

*

*

Woks ,  p â t e s  e t  s a u t é s

Yakisoba au  poulet  c roust i l lant   17

Noui l les  de  r iz  sautées ,  légumes et  poulet

croust i l lant  (Opt ion  sans  g luten)

Crevet tes  sautées   16

Sauté  à  la  tha ï landaise  avec  des  cacahuètes



Grillé et frit

Saumon gr i l lé  22

Gri l lé  e t  bra isé  au  wok  tha ï landais

Fi le t  de  thon rouge    3 5

Thon Ter iyak i ,  mangue et  quelques  autres  morceaux

Cabi l laud 21

Epinards  et  mousse l ine  gr i l lée

Brochette  de  poisson  19 .45

 Baudroie  coupée,  saumon norvég ien  et  c revet tes .

Seiche  21

 F r i te ,  cor iandre ,  p ico  de  ga l lo ,  médai l lon  de  patate .

Poisson f r i t  de  Malaga   14

Var iété  de  poissons

(ca lamars ,  se iches ,  rosada  et  c revet tes) .



Brochette  de  poulet   18

Secret  ibér ique 21 ,5

Steak d 'agneau de cow-boy 31

OPTIONS DE PIERRE

Longe  de  bœuf  basse   28

Contre- f i le t  31

*
*

Notre barbecue

Fourreau de  sur longe  ibér ique   23

Plume ibér ique   24

Bi f teck  d 'a loyau 55

*

Nos Viandes

Du Vendredi  au  d imanche de  13 -21h



Pos t r e s

Brownie  b lanc  avec  g lace  à  la  p is tache  et  soupe au  chocolat  9

Souvenez-vous  de  notre  dessert  légendai re

Brownie  au  chocolat  noi r  9

Glace  à  la  vani l le  e t  au  ba i leys

Ramen de  p iña  co lada ,  g lace  à  la  noix  de  coco .  9

Piña  co lada  avec  des  touches  d 'anis  é to i lé

Coulant  au  chocolat  9

Fourré  de  pra l ine  et  de  g lace  à  la  vani l le

Torr i ja  best ia l  9

Torr i ja ,  c rème au  c i t ron

Gâteau au  f romage 8 . 5

Avec  compote  de  myrt i l les

Crème de  t i ramisú  9

Ananas  k ing  16

Ananas  farc i  de  sa  propre  chai r  e t  c rème cata lane  gr i l lée

Gâteau joyeux  anniversa i re  (4 -6  personnes)  3 5




