
D E S A Y U N O S
Breakfast

Horario / shedule
10:00H - 12:00H



Zumo de  naranja                                                                                       4
Orange  ju ice                

Obsesión verde                                                                                                                                          7
Green obsession 
Té verde, espinacas, plátano, manzana y hierbabuena / Green tea, spinach, banana, apple
and mint

Explosión de vitamina C                                                                                                                           7
Explosion of vitamin C 
Zumo de naranja, manzana y zanahoria /  Orange juice, apple and carrot

Multifrutas                                                                                                                                                   7                     
Multifruits 
Zumo de naranja, fresa, plátano y piña / Orange juice, strawberry, banana and pineapple

Brisa     
Breeze                                                                                                                                                       7.5
Piña , pera, kiwi  y espirrulina azul
Pineapple, pear, kiwi and blue spirulina

ZUMOS

 
Palapa Bowl                                                                                               7.5               
Bowl de yogurt con manzana, plátano, fresas, kiwi, cereales y coco rallado.
Yogurt bowl with apple, banana, strawberries, kiwi, cereals, and grated
coconut.

PARA LOS MÁS HEALTHY



BOCADILLOS /  SANDWICHES 

INGREDIENTES EXTRAS /  EXTRA  INGREDIENTS 

Jamón ibérico de bellota  6.5
Jamón ibérico de bellota con aceite
de oliva virgen extra.

Paleta ibérica 5

Queso manchego 5

Bacon queso 4.3

1.7Tomate y lechuga

2.5Huevo poché (Sólo Sábado y
Domingo) o plancha o
revueltos

2.00Aguacate

2.50Hummus

1.7Tomato and lettuce

Poached (Only Saturday &
Sunday) /fried or scrambled
egg

2.00Avocado

2.50Hummus

Paleta ibérica de cebo

Curación de 24 meses, con aceite de
oliva virgen extra.

Panceta ahumada a la parrilla con
queso gouda.

Pavo o york 4
York o pavo con AOVE.

Mixto 4.5

York y queso gouda.

Biquini  5
Sándwich de york y queso gouda.

Saludable  5.5
Huevo revuelto acompañado de
aguacate, lechuga y tomate.

Iberian acorn-fed ham 6.5
Acorn-fed Iberian ham with extra
virgin olive oil.

Iberian shoulder ham 5

Manchego cheese 5

Bacon & cheese 4.30

Cebo-quality Iberian shoulder ham.

24-month cured Manchego cheese
with extra virgin olive oil.

Grilled smoked bacon with gouda
cheese.

York ham & Cooked ham 4 

with extra virgin olive oil.

Mixto 4.5

Cooked ham and gouda cheese.

Bikini sandwich 5
Toasted sandwich with ham and gouda
cheese.wich de york y queso gouda.

Healthy option 5.5
Scrambled eggs served with avocado,
lettuce, and tomato.

2.5



TOSTAS ARTESANAL  /  ARTISAN TOAST

8.50Tostada Jazba
Artesanal de pan hogaza, guacamole,

queso feta, rúcula, tomate cherry y

huevo poché

13Sandwich Jazba
Pechuga de pollo a la parrilla, huevo,

jamón, queso, lechuga, tomate y

mayonesa.

8.50Jazba Toast
 Artisan bread, guacamole, feta

cheese, arugula, cherry tomato and

poached egg

13Sandwich Jazba
Grilled chicken breast, egg, ham,

cheese, lettuce, tomato and

mayonnaise.

BRUNCH

9Benedictine de bacon
Tostada de pan de brioche, huevo

poché,  espinacas, bacón y salsa

holandesa 

12Benedictine de salmón
Tostada de pan brioche, huevo

poché, espinacas, salmón ahumado y

salsa holandesa 

9Bacon Benedictine
Brioche bread toast, poached egg,

spinach, bacon and hollandaise

sauce

12Salmon Benedictine
Brioche bread toast, poached egg,

spinach, smoked salmon and

hollandaise sauce

13Huevos Moroco 
Pan de pita con hummus, huevo frito,

maíz tostado y roto, especias

picantes, eneldo fresco y perifollo.

13Moroccan eggs 
Pita bread with hummus, fried egg,

roasted and crushed corn, spicy

seasoning, fresh dill, and chervil.




